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CHAPELLE-CHAMBERTIN

PrRemiIER CRU

Le domaine a commencé a produire de trés petites quantités
dans les grands crus de Gevrey-Chambertin a partir du millé-
sime 2017. Aux cOtés de nos Volnay, Pommard, Beaune et Cor-
ton ils nous paraissaient étre I'aboutissement ultime de ce qu'un
domaine peut offrir en terme de qualité et de rareté a ses clients.
Tous issus d'une culture viticole biodynamique ils sont vinifiés et
élevés avec soin par le domaine afin de ne pas les marquer par
des notes délevage masquant leur originalité. Ici point de bois
neufs ou de réduction grillée trainante, nous recherchons la pu-
reté de ces terroirs uniques sans aucun fard. Selon les années
nous produisons de 600 a 900 bouteilles de ces grands crus.
Chapelle-Chambertin, le premier que nous ayons mis a notre
carte en raison de son indicible finesse de texture et de ces
ardmes envo(tant de petits fruits rouges et de réglisse. Un vin
racé et délicat qui demande dix années sous verre pour se révé-
ler pleinement et qui est capable de se bonifier durant plus de
vingt années sous verre.

EN SAVOIR PLUS
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

% Achats de raisins

Age moyen 50 ans

Culture organique
8 mois d'enherbement par an
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Grands Crus

CHAMBERTIN

CHAMBERTIN CLOS DE BEZE
CHAPELLE-CHAMBERTIN
CHARMES-CHAMBERTIN
GRIOTTES-CHAMBERTIN
LATRICIERES-CHAMBERTIN
MAZIS-CHAMBERTIN
MAZOYERES-CHAMBERTIN
RUCHOTTES-CHAMBERTIN

[ GEVREY-CHAMBERTIN Premier Cru

[ cevRev-champeaTiv

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Double ébourgeonnage

4 mois de labours par an

Vendanges manuelles
avec tri des raisins sur table

Pressurage pneumatique
Débourbage statique
—

en levures indigénes

t¥ 12 a18 mois en flt

1a 2 mois en cuve
Vinification 50% grappes

Mise en bouteille sans
collage et sans filtration

Cartographie extraite des ouvrages Les Vins de Bourgogne et The Wines of Burgundy - Laurent Gotti

et Sylvain Pitiot.© - www.collection-pierrepoupon.com


https://www.degustateurs.pro/2019/01/le-grand-cru-chapelle-chambertin.html

